
Prix Nets. Service Compris.

ENTRÉES
Velouté de butternut d’Occitanie, châtaignes des Cévennes AOP

et Laguiole AOP
9€

Tarte du berger, confit d’Oignons doux des Cévennes AOP
et Roquefort AOP

11€

Salade gersoise, gésiers et magret fumé
de Canard à foie gras du Sud-Ouest IGP

12€

PLATS
Tielle Sétoise et son Riz de Camargue IGP façon pilaf 19€

Cassoulet Toulousain 24€

Aiguillettes de Canard à foie gras du Sud-Ouest IGP, crème aux
morilles, poêlée de pomme de terre grenailles et carottes

26€

DESSERTS
La flaune Aveyronnaise 8€

Crème catalane parfumée à la violette 8€

Roquefort AOP et salade mixte 9€


